
 

 

 

 

Alle Kinder (bis 12 Jahre) suchen sich selbst aus, was sie möchten und bezahlen nur die Hälfte des Preises. 
Voraussetzung: Bestellung Speisenangebot der Eltern zum Normalpreis. 

 

 

 

 

 

 

  

mit frischem Parmesan,    

Oliven und Pizzabrot 

100% Rindfleisch, Condiments,  
hausgemachtes Dorfbrot 

mild, medium oder scharf  

+ Café de Paris Butter gratiniert 

hausgeräuchert, kalt, ca. 120g, 

mit Apfel-Meerrettichcrème und 

Meerrettich 

 

mit Gurke, Tomate, Fetakäse 

und Oliven  

+ Rauchlachs, ca. 80g

Feldsalat, Rosenkohl, Champignons, 

Kichererbsen und Erbsen-Minz-Tatar  

mit Dill und Sesam 

Cous Cous, Tranchen vom Rind und 

Hähnchen, Hackfleischspieß, Salat, 

Gurke, Tomate und Thai-Dressing 

 

 

 
 

Lattich, Croûtons, Parmigiano 

Reggiano und  

Caesar-Dressing 
+ knuspriger Speck, 4 Scheiben 

+ Hähnchenbrust, ca. 100g 

mit Oliven, Strauchtomaten, 
Büffelmozzarella und 

Brotcroûtons 

+ knuspriger Speck, 4 Scheiben 
+ Hähnchenbrust, ca. 100g 

 

  

  

Rindfleisch vom Limousin Rind (220 g) 
Täglich frisch gewolft 

(200 g) ganze Maispoulardenbrust  

Rindfleisch vom Limousin Rind (220g) 

gewickelt im Eisbergsalat 

Bergkäse, Ofenzwiebeln, Eisbergsalat, 
Tomaten, Mayonnaise, BBQ-Cranberry 

Sauce, Pommes frites 

 

Schweinefleisch aus dem Applewood 

Smoker, Cole Slaw, Eisbergsalat, 

Mayonnaise und Pommes frites 
 

mit Rindfleisch, Bergkäse, Ofenzwiebeln, 

Philadelphia, Mayonnaise,  
Essiggurken, Pommes frites 

 

 
 

 

 

  

 

Angus Rind, über Stunden im Ganzen 
medium gegart, über Feuer gegrillt 

Ladies cut, ca. 180g*, 1 Grillsauce

Gentleman´s cut, ca. 280g*

ca. 200g*, Dellbrügge, Paderborner 

Land, 1 Grill-Sauce nach Wahl 

ca. 250g* vom Angus Rind (AR), 
marmoriert, inkl. 1 Grillsauce 

ca. 450g* von der dicken Rippe,  

mariniert, inkl. 1 Grillsauce 

 

12 Stück, mariniert mit Limette, Chili, 
Koriander, 1 Grillsauce nach Wahl 

ca. 160g*, Norwegen 

inkl. 1 Grill-Sauce Ihrer Wahl 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 
 

 

 

ca. 180g* vom deutschen Weiderind, 
täglich frisch gewolft, medium gebraten, 

Tomaten, rote Zwiebeln, Cheddar Käse, 

Eisberg, Rosmarinkartoffeln 
inkl. 1 Grillsauce nach Wahl

Calenberger Landschwein ca. 160g* 

Eisberg, Tomaten, Rotkohlsalat, 
BBQ-Sauce im Burger-Brötchen, 

mit Rosmarinkartoffeln 

inkl. 1 Grill-Sauce Ihrer Wahl

ca. 180g* Rindfleisch vom dt. Weiderind, 

täglich frisch gewolft, medium gebraten, 

Tomaten, rote Zwiebeln, Cheddar Käse, 
Eisberg, Rosmarinkartoffeln, 

inkl. 1 Grillsauce Ihrer Wahl

+ knuspriger Speck, 4 Scheiben 
+ roter Coleslawsalat 

+ extra Burgerfleisch (Patty) 

 

 

 

Grillgemüse, Ziegenkäse, Eisberg, 
Tomaten, rote Zwiebeln, veganer  

Gemüsedipp, Zucchini-Kartoffel- 

Küchlein, Rosmarinkartoffeln 

mit saisonalem Gemüse und 

Rosmarinkartoffeln,  

inkl. 1 Grill-Sauce Ihrer Wahl
 

Tomatensauce, Basilikum, 

Parmigiano Reggiano 

Rucola, Crème fraîche, Tomaten, 

Parmigiano, Grana Padano

frische Tomaten, rote Zwiebeln,  

Chili, Koriander, Parmigiano 

Garnele trifft Ente 
Crème fraîche, Tomate, Romana, 

Feldsalat und Parmesan 

Crème fraîche, Ziegenfrischkäse, 
karamellisierte Äpfel und Birnen, 

Walnüsse, Honig und Parmigiano 

 

kl. gr.
 kl. gr.

 kl. gr.

Alle Preise in € inkl. 19% MwSt. 
* Rohgewicht 
 

Unsere Empfehlung 
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